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Bachillerato con especialidad en Gastronomia
Duracién: 3 anos

[Prmer Semesie

INT.ALA GASTRONOMiA

Y COCINA BASICA
Los alumnos conocerén informacién

acerca de la historia de. la

gastronomia y la evolucion. SEgUndo
*MANEJO HIGIENICO DE ALIMENTOS
*COCINA MEXICANA Aprenderé y aplicaré las técnicas *PANADERIAY REPOSTERIA
yreglas utilizada§,y establecidas en Aprenderé el proceso correcto
El alumno comprender3 la la preparacion, compra y para elaborar pan, asi como los

importancia de la gastronomia servicio de alimentos. ingredientes y utensilios para

mexicana identificando *SERVICIO AL COMENSAL realizar postres.

costumbres y tradiciones.
y Se capacita al alumno en la

organizacion y control de distintos %
eventos y servicios CONSERVAS
*COCTELERIA N / Brindar los conocimientos acerca
de la esterilizacion y técnicas
para elaborar mermeladas,
escabeches, jaleas y dulces.

Conocera elementos y herramientas
para un servicio de cocteleria,
asi como la preparacion de bebidas.

- J - J
Quinfo Scmesie flercegSemestre]
*COCINA ARABE, *COCINA FRANCESA

SUDAMERICANAY Y ESPANOLA
DEL CARIBE
. En esta asignatura el alumno
En esta asignatura el alumno ISemestie adquiere conocimientos de

adquiere los conocimientos
caracteristicos de estos paises
asi como ingredientes y lugares

preparacion y caracteristicas
de cada pais.

de compra. *COCINA CHINAY : ‘
“WVINOS JAPONESA *PANADERIAY REPOSTERIA
El objetivo de la asignatura es formar Aprenderd el conocimiento - alu;nno obt{gne f;egrami{e{)tas
ol 2o en os conocimientos general de algunas de las cocinas p:g :t:océza;é 27, ei a e?zarscgog ey
o,ssecn,b;,:z% sofé’é’,- ‘; Zgﬁ;ﬁ?& més conocidas del continente asiético. productos y funcion de las cremas.
- J *NUTRICION - -

El alumno conocera y aplicara los
fundamentos de la nutricién.
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